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MOTION till Kommunfullmaktige i Eslov

Skapa Eslovs Lustgard!

En ny form av park har borjat skapas i stader har och var i vérlden. De har blivit just de oaser
som stressade manniskor behdver. De &r lustgardar. Hit kommer man for rekreation och
omvaxling, men ocksa for mer patagliga upplevelser. Man far namligen ata det som vaxer.
Vad vi vet finns det &nnu ingen liknande offentlig anlaggning i Norden.

Lustgarden kan bjuda pa apple, paron, korshar, karleksapple och annat valkant. Mer ovanliga
godsaker ar rosenkvitten, minikiwi och saskatoonbar. Hallon, vinbar, krusbér, bjérnbar,
buskblabar och aronia kan omvaxla med strak av jordgubbar, smultron, blabér och annat.
Persika odlades allmant i Skane fram t.o.m. Andra Varldskriget. Krigsvintrarna med
atfoljande kris i tradgardsnaringen gjorde att just persikorna forsvann for att aldrig egentligen
komma tillbaka. Ar det dags nu?

Har kan Eslv alltsa skapa nagot som ingen i narheten astadkommit. Har kan de som aldrig
upplevt att fa ta ett moget béar eller en frukt direkt fran kvist och gren komma och smaka. Har
kan man uppleva blomning, pollinering och fraschor. Har kan man se utvecklingen:
insekternas betydelse, hur frukten bildas, andrar farg och mognar. Hit kan skolorna komma
och studera.

Lustgarden &r alltsa social 1angt utéver en sedvanlig park. Den ar pedagogisk, halsosam,
nyttig och spannande. Den ar naturlig.

Lustgarden bygger pa tanken med permakultur. Den ar flerarig och skoter sig sjalv — med lite
manskligt bistand. Anlaggande och vard da? Dels skots vara parker redan av kompetent
personal, dels har vi en kommunekolog som bor fa delta i arbetet, dels kan man tanka sig att
intresserade privatpersoner bildar nagon form av parkférening fér samarbete med kommunen.
Miljopartiet de grona i Eslov yrkar alltsa

ATT Eslovs kommun skapar en Lustgard enligt motionens intentioner.

Lennart Nielsen Hékan Larsson



Har ar for dvrigt ett gott recept pa aroniasylt:

Aronia ar mest kand som prydnadsbuske. Manga tanker inte pa att de mogna baren, efter en
frostknapp eller en natt i frysen, latt kan bli underbar saft, sylt osv. Hér &r ett gott syltrecept
fran www.dn.se:

1 liter bar, skoljda och avrunna
2 dl vatten

3 dl socker

1 tsk vaniljsocker

2 stjarnanis

1 liten bit torkad ingeféra

saft fran % citron

Gor sa har:

N =

oo

Hetta langsamt upp bar och vatten och lat koka pa svag varme tills béaren faller sonder.
Blanda vaniljsockret i sockret, ror ned i grytan.

Tillsatt kryddorna och citronsaften, lat koka tills det blir lite simmigt.

Ta grytan fran varmen, fiska upp kryddorna, skumma vl och héll sylten pa rena,
varma burkar.

Satt genast pa lock.

Lat burken sta ndgon vecka innan sylten avnjuts.



